
CONTRACT DISTILLING

EIGENER GIN AUS BASEL

Euer eigener Gin, gebrannt in einer

Basler Brennerei.

Eigene Rezeptur, eigenes Etikett, eigene Flasche — ab zehn Flaschen. Für

Unternehmen, Bars, Vereine und private Anlässe in der ganzen Schweiz. Wir entwickeln

die Rezeptur mit euch, brennen sie in der Aktienmühle in Basel und liefern fertig

abgefüllt, etikettiert und verpackt.

ab 10

FLASCHEN

MINDESTMENGE

3–5

WOCHEN BIS

ZUR LIEFERUNG

48 h

BIS ZUR ANTWORT

AUF DIE ANFRAGE

CHF 65

PRO FLASCHE

BEI 10 FLASCHEN

01 — ABLAUF

Von der Idee zur Lieferung

01

Briefing

Wir klären Anlass, Zielgruppe, Menge und Termin.

Dazu gibt es ein Konzeptionsformular, das durch Stil,

Botanicals, Flasche, Verschluss, Etikett und

Verpackung führt.

02

Rezeptur

Botanical-Auswahl und Destillationsverfahren — eure

Idee oder unsere Kreation. Über zwanzig Botanicals

liegen einzeln destilliert vor, das macht die Rezeptur

exakt reproduzierbar.

03

Produktion

Destillation in der Brennerei Aktienmühle, Charge für

Charge reproduzierbar.

04

Lieferung

Abfüllung, Etikettierung und Versand — an eine

Adresse, an mehrere, oder zur Abholung in Basel.

02 — FÜR WEN WIR PRODUZIEREN

03 — WOMIT WIR ARBEITEN

ANLAGE WAS SIE KANN

Kupferbrennblase

Arnold Holstein SH 900

300 Liter Füllinhalt, Kupfer in 4 mm Materialstärke, indirekte Beheizung über

Wasserbad. Chargen von zehn Flaschen bis zur Serie.

Feinbrandkolonne

und Katalysator

Kupferkolonne mit 400 mm Durchmesser, drei einzeln schaltbare

Glockenböden, regelbarer Dephlegmator. Trennung von Vorlauf, Mittellauf und

Nachlauf auf den Punkt.

Büchi

Rotationsverdampfer

Vakuumdestillation bei niedriger Temperatur — für Botanicals, die Hitze nicht

überstehen. Über zwanzig Einzeldestillate, jedes separat gebrannt.

Unternehmen und Marken. Skalierbare Chargen, exklusive Rezepturentwicklung, Packaging und Logistik

aus einer Hand. Auch für Jubiläums-, Weihnachts- und Kundengeschenke. NDA auf Wunsch.

—

Bars und Gastronomie. Hausgin, limitierte Editionen, Kollaborationen. Kleinstserien sind willkommen.

Auch Liköre, Wermut und Premix-Cocktails im Keg.

—

Vereine und private Anlässe. Sujet, Wappen oder Jahreszahl aufs Etikett. Ein Gin, den es nur bei euch

gibt.

—



PERSONALISIERUNG

REFERENZEN · KONTAKT

04 — PERSONALISIERUNG UND VERPACKUNG

Gravur und Verpackung machen wir selbst

Holzkorken und Geschenkboxen gravieren wir im Haus mit dem Laser — Firmenlogo, Wappen,

Jahreszahl. Auf Wunsch für jede Flasche einzeln. Der Verschluss ist die Stelle, an der ein

Firmengeschenk als solches erkennbar wird, ohne dass ein Aufkleber nötig ist.

Termine: 3–5 Wochen bei bestehender Rezeptur und Standardverpackung, 6–8 Wochen mit individueller Flasche und

eigenem Etikett. CHF 65 pro Flasche bei zehn Flaschen, mit Standardflasche und Standardetikett. Bei grösseren

Mengen sinkt der Preis pro Flasche. Eigene Flaschenform und Spezialetiketten werden separat gerechnet. Nenn uns

Menge und Anlass, dann bekommst du innerhalb von 48 Stunden ein konkretes Angebot.

05 — PROJEKTE UND AUSZEICHNUNGEN

PROJEKT UMFANG

Basler Fasnachtsclique 300 Flaschen — Rezeptur im Workshop entwickelt, Package-Design und

Auslieferung aus einer Hand

Schweizer Eventmarke 500 Flaschen

KMU Nordwestschweiz 200 Flaschen als Jubiläumsgin für 200 Mitarbeitende

Barchef, Basel 50 Flaschen pro Quartal als Hausgin

Ausgezeichnet unter anderem mit Gold am Concours International de Lyon und Grand Gold an der Frankfurt

International Trophy.

Menge, Anlass, Wunschtermin — mehr brauchen wir nicht.

Damit bekommst du innerhalb von 48 Stunden eine erste Einschätzung und ein

Angebot. Für das Detailbriefing gibt es das Konzeptionsformular als ausfüllbares

PDF auf der Website.
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Individuelles Etikett auf eigener Flasche—

Laser-Branding auf Holz und Leder: CHF

80 Einrichtung, CHF 1 pro Gravur

—

Geschenkboxen mit Gläsern und Tonics—

Personalisierung bis auf die einzelne

Flasche

—

5-cl-Miniaturen, mit Bienenwachs

versiegelt

—

Liköre, Wermut und Premix-Cocktails im

Keg

—


